"5,- B FATTORIA
' “LA LECCIAIA

»

AMMINISTRAZIONE - Via Pesciatina, 229 - Zone (Lucca) ¢ Phone +39 0583 92366 ¢ Fax +39 0583 927295
PRODUZIONE E SEDE OPERATIVA - Loc. Vallafrico - Montalcino (Si) ® Phone/Fax +39 0577 849287

MONTALICINO

TOSCANA MAREMMA BIO

Prodotto/Imbottigliato
Vitigni

Terreno
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Colore
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DA VIGNE DELLA MAREMMA

Maremma - Grosseto - Toscana

Sangiovese 100% di Montalcino

Medio impasto con sabbia e depositi argillosi

Circa 350-400 mt sul livello del mare

4.500-5.000 piante per ettaro

Cordone speronato

Ultima settimana di settembre , prima settimana di ottobre
Esclusivamente manuale

90 g.li massimo per ettaro

In tini di acciaio a temperatura controllata per 15/20 giorni con frequenti
rimontaggi

Minimo 18 mesi in botti di rovere di Slavonia

Dopo il 1° anno dalla raccolta

10.000 bottiglie

Rosso rubino, intenso, riflessi granati

Intenso, frutti di bosco, speziato, vinoso, con note floreali
Piacevole, persistente, leggermente tannico, morbido.
14,50%

4,86

29,30

minore 1,00

Bordolese europea x lt. 0,750

8016179111173
da 6 bottiglie

8016179191915

info@lecciaia.it - www.lecciaia.it

MAREMMA TOSCAM

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

SANGIOVESE

CAMPO AI GRILLI
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